VAL D’ANFA HOTEL

Créateur de moments

Olive Terrasse

Open Daily
12:00 PM - 1:00 AM

@9jla jlall
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Feel home
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@valdanfahotel

Rejoignez notre communauté et partagez votre expérience #valdanfahotel

Join our community and share your #valdanfahotel experience

&

Découvrez nos offres spéciales exclusives en réservant sur
www.valdanfahotel.com/fr/offers
Discover our exclusive special offers by booking at

www.valdanfahotel.com/en/offers

Si vous présentez une intolérance ou allergie a certains produits, nous vous
remercions de nous en faire part a la prise de commande
If you have any allergies, intolerances or dietary restrictions, please inform a

member of the team upon ordering

Pour garantir une fraicheur irréprochable des mets, certains plats peuvent
manquer momentanément sur la carte
To ensure the utmost freshness, some dishes may occasionally be temporarily

unavailable

Prix nets en Dirhams e Net prices in Dirhams
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APERITIFS

Camparis

Martini Blanc / Rouge
Ricard

Porto

Negrita

Triple sec

BIERES | BEERS
Flag Speciale Gold
Budweiser

San Miguel
Casablanca citron
Heineken
Casablanca
Corona

Smirnof Ice

Leffe

COCKTAILS AVEC ALCOOL | ALCOHOLIC COCKTAILS

MOJITO

BOISSONS
DRINKS

65 Dh
65 Dh
65 Dh
65 Dh
65 Dh
60 Dh

40 Dh
50 Dh
50 Dh
50 Dh
50 Dh
50 Dh
85 Dh
80 Dh
85 Dh

85 Dh

Menthe fraiche, Rhum blanc, jus de Citron, Sucre de Canne, Soda

GIN FIZZ

Gin, jus de Citron, Sucre de Canne, Soda

MARGARITA

Tequila, Cointreau, jus de Citron vert

SIDECAR

Cognac, Cointreau, jus de Citron

CHAMPAGNE
Prosecco Italian Rosé
Prosecco Brut

Laurent Perrier Brut
Moét & Chandon Brut
Moét & Chandon Rosé

LIQUEURS Verre | Glass
Bailey's

Jagermeister

Fernet Branco

Marie Brizard

Get 27

Cointreau

75 cl
600 Dh
600 Dh

1 500 Dh
1 400 Dh
1 800 Dh

85 Dh

100 Dh

110 Dh

37,5cl

800 Dh
800 Dh

65 Dh
65 Dh
65 Dh
65 Dh
65 Dh
80 Dh



Grand Marnier
Sambouca

SHOTS

B52

Kahlda, baileys, Coitreau
TGV

Tequila, get27, vodka
BLUE KAMIKAZE

Vodka, Curagao bleu
HORNU BULL

Rhum blanc, tequila, vodka
CHUPACABRA

Tequila, tabasco
BAZOOKA

Vodka, curacao bleu, baileys

WHISKIES

JW Red Label
Ballantine's
J.W Black Label
Dimple

Old Parr
Chivas
Glenmorangie
J.W Double black
JW Gold label
JW 18 ans
Chivas 18 ans
JEB

Jack Daniels

VODKA & GIN
Stolichnaya
Smirnoff Red

Gin Gordon's

Gin Tanqueray

Gin Bombay Saphir
Gin Beefeater
Absolut

Grey Goose
Belvedere

COGNAC
Courvoisier V.S
Remy Martin V.S.0.P
Hennessy

75 cl
1100 Dh
1100 Dh
1400 Dh
1500 Dh
1 500 Dh
1 500 Dh
1 450 Dh
1 500 Dh
1700 Dh
1900 Dh
1900 Dh
1 000 Dh
1 100 Dh

75 cl
1 000 Dh
1 000 Dh
1100 Dh
1 000 Dh
1 000 Dh
1 000 Dh
1100 Dh
1 400 Dh
1500 Dh

80 Dh
75 Dh

90 Dh

90 Dh

90 Dh

90 Dh

90 Dh
90 Dh

Verre | Glass

75 Dh
75 Dh
100 Dh
110 Dh
110 Dh
110 Dh
110 Dh
115 Dh
130 Dh
150 Dh
150 Dh
70 Dh
85 Dh

Verre | Glass
75 Dh
75 Dh
80 Dh
80 Dh
80 Dh
80 Dh
80 Dh
100 Dh
105 Dh

Verre | Glass
90 Dh
110 Dh
100 Dh
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VINS MAROCAINS | MOROCCAN WINES

VINS BLANCS | WHITE WINES

Sahari Réserve

Laroque Blanc

Ait Souala

Comtesse

S de Siroua

Médaillon

Volubilia

Domaine jerry Chardonnay
Eclipse

Coteaux de I'Atlas

Epicuria

VINS GRIS | GREY WINES
Laroque Gris
Volubilia gris

Eclipse

VINS ROSES | ROSES WINES
Laroque Rosé

Sahari Réserve

Médaillon

S de Siroua

Eclipse

VINS ROUGES | RED WINES
Sahari Réserve
Laroque
Comtesse

S de Siroua
Médaillon
Volubilia

Eclipse

Ait Souala

C.B Signature

C.B Initiale
Coteaux de I'Atlas
Epicuria

Tandem

75 cl
260 Dh
260 Dh
320 Dh
310 Dh
320 Dh
320 Dh
320 Dh
360 Dh
360 Dh
480 Dh
490 Dh

75 cl
270 Dh
320 Dh
360 Dh

75 cl
260 Dh
260 Dh
320 Dh
320 Dh
360 Dh

75 cl
260 Dh
260 Dh
300 Dh
320 Dh
320 Dh
320 Dh
370 Dh
370 Dh
380 Dh
450 Dh
490 Dh
460 Dh
500 Dh

37,5 cl
140 Dh

170 Dh
170 Dh
170 Dh

37,5 cl
150 Dh
170 Dh

37,5¢cl
150 Dh
140 Dh
170 Dh

37,5¢cl
140 Dh

170 Dh
170 Dh
170 Dh
190 Dh



VINS DU MONDE | WINES OF THE WORLD

VINS ROUGES | RED WINES 75 cl
Cotes du Rhone Maison Castel 320 Dh
Pinot Noir Grande réserve Maison Castle 330 Dh
Saint Emilion Maison Castle 430 Dh
Chateau La Fitte 450 Dh
Chateau d’Arcins 480 Dh
VINS BLANS & ROSES | WHITE & ROSES WINES 75 cl

Cotes de Provence Castel Rosé 320 Dh
Mateus Rosé 330 Dh
Maison Castel Chardonnay Blanc 320 Dh
M de Minuty Prestige Rosé 510 Dh
Chablis Gerard Tremblay 480 Dh
Sancerre Plessi Duval Blanc 510 Dh
Cote des roses Gerard Bertraid 600 Dh

BOISSONS SOFT
SOFT DRINKS

EAUX MINERALES | MINERAL WATERS & SODAS

Eau Minérale ou Gazeuse | Still or sparkling water 50c| 25 Dh
Eau Minérale ou Gazeuse | Still or sparkling water 75 cl 35 Dh
Sodas 30 Dh
Red Bull 60 Dh

BOISSONS CHAUDES | HOT DRINKS

Espresso 35 Dh
Thé a la Menthe | Mint Tea 35 Dh
Infusion | Herbal Tea 35 Dh

JUS DE FRUITS & MOCKTAILS | FRESH JUICES & MOCKTAILS

Jus d'orange | Orange juice 35 Dh
Jus de citron | Lemon juice 45 Dh
Virgin mojito 55 Dh
Green Lady 55 Dh
Pomme, céleri, concombre et gingembre | Apple, celery, cucumber &
ginger

Energy boost 55 Dh

Ananas, pomme et gingembre | Ananas, apple & ginger

Tropical sunrise 55 Dh
Carotte, orange et citron [ Carrot, Orange & lemon
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Vediterranean Cuisine
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ENTREES

STARTERS
Salade tomate mozzarella 90 Dh P
Tomato & mozzarella salad 74

B4 >

Salade nigoise 95 Dh Eé? ;
Nicoise salad %
Salade César au poulet 95 Dh
Chicken caesar salad
Soupe de poisson Croltons & sauce rouille 105 Dh

Fish soup croutons & rouille sauce

Salade d’avocat et crevettes 115 Dh
Avocado & shrimp salad

Gratin de fruits de mer 135 Dh
Seafood gratin

Assiette énergétique 135 Dh
Saumon fumé, crevettes roses, avocat, mais, tomate, laitue, champignon

et cceur de palmier

Energy salad
Smoked salmon, pink shrimp, avocado, corn, tomato, lettuce, mushrooms
& heart of palm

Salade aux fruits de mer 135 Dh
Seafood Salad

Tagliatelle Alfredo with chicken and mushrooms

gﬂ
b
PATES i:::

PASTA f

il

J

/

Spaghettis a la sauce pesto 110 Dh 4/
Spaghetti with pesto 1
Spaghettis a la bolognaise 130 Dh ¥
Bolognese spaghetti %
Tagliatelle Alfredo au poulet et champignons 130 Dh &
#

®

Spaghettis aux fruits de mer 160 Dh
Seafood spaghetti Pasta

’%ﬁ e e,

Lasagne Bolognaise 125 Dh
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POISSONS

FISH
Brochettes de poisson d’arrivage 170 Dh
Fresh catch fish skewers
Mixed grill de poisson 195 Dh
Mixed grilled fish
Filet de loup bar grillé 190 Dh
Grilled sea bass filet
Pavé de saumon grillé 190 Dh
Grilled salmon steak
Dorade a I'Espagnole 215 Dh
Spanish-style sea bream
Sole meuniére 205 Dh
Loup a I'Espagnole 2 pax 370 Dh

Spanish-style sea bass fish

Tous nos poissons sont garnis légumes sautés et frites maison
All our fish dishes are served with sautéed vegetables and
homemade fries

PAELLA
Paella aux fruits de mer 1 pax 2 pax 3 pax XL
Seafood Paella 165 Dh 320 Dh 460 Dh
Paella valencienne 150 Dh 295 Dh 420 Dh

Paella Valenciana

Nos paellas maison sont préparées a la minute.
Temps de préparation estimé : 30 a 40 minutes
Our homemade paellas are prepared to order.

Estimated preparation time: 30 to 40 minutes



VIANDES ET POULETS
MEAT & POULTRY

Emincé de poulet sauce crémeuse, riz pilaf
Chicken strips creamy sauce, pilaf rice

Emincé de beeuf sauce champignons, riz pilaf
Sliced beef with mushroom sauce, pilaf rice

Cote d’agneau grillé a la fleur de thym, légumes sautes
et frites maison

Grilled lamb chops with thyme, sautéed vegetables
and homemade fries

Supréme de poulet réti aux herbes fraiches,
pommes grenailles et légumes sautés

Roasted chicken supreme with fresh herbs,
baby potatoes and sautéed vegetables

Entrecote de boeuf Grillée ou poélée, sauce au choix,
frites maison

Beef ribeye steak grilled or pan-seared, sauce of your choice,
home-made fries

Ceoeur de filet de beoeuf sauce au choix, gratin dauphinois

155 Dh

170 Dh

185 Dh

155 dh

195 Dh

205 Dh

Beef tenderloin heart sauce of your choice, dauphinoise potatoes

Sauces au choix | Sauce Selection
Au poivre vert | Creme et champignons | Roquefort

Green Peppercorn Sauce | Creamy Mushroom sauce | Roquefort Sauce

Extras garniture : 30 Dh la portion | Extra side dish : 30 Dh per portion

NOS SANDWICHS

Sandwich au Thon
Tuna sandwich

Sandwich au poulet
Chicken sandwich

Sandwich viande hachée
Minced beef sandwich

Club sandwich tradition
Traditional club sandwich

Burger de poulet croustillant
Crispy chicken burger

Burger de boeuf haché au fromage
Beef cheeseburger

Nos sandwichs sont garnis pommes frites
All sandwiches are served with French fries

70 Dh

75 Dh

80 Dh

85 Dh

85Dh

90 Dh
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NOS DESSERTS MAISON
HOMEMADE DESSERTS

Créme caramel

Nougat glacé
Iced Nougat

Moelleux au chocolat, boule de glace vanille
Chocolate lava cake with vanilla ice cream

Tarte Bourdaloue

Tiramisu

Cheese cake

Ananas Royal
Fresh Royal Pineapple

Assiette de fruits de saison découpés
Assorted seasonal fruit platter

55 Dh

65 Dh

75 Dh

65 Dh

75 Dh

75 Dh

85 Dh

75 dh
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